MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESP{RITO SANTO

CAMPUS LINHARES - UASG 158420
Avenida Filogonio Peixoto, n° 2.220 — Bairro Aviso — 29901-291 — Linhares — ES
27 3264-5700

ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1. Concessdo de uso para fins comerciais de espaco fisico, pertencente ao Instituto
Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo — localizado em Linhares,
destinado exclusivamente a instalagdo de cantina/lanchonete/restaurante, para atender as
demandas dos alunos, servidores, terceirizados e visitantes, com a finalidade de exploracao,
exclusiva, na venda de produtos alimenticios, sendo a concessdo remunerada
mensalmente.

1.2. A licitagdo sera por meio da modalidade Pregdo Eletronico, do tipo “menor preco
global”, considerando menor preco dos itens listados abaixo que correspondem a lista
minima de produtos a serem ofertados pela empresa, sendo o critério de escolha da melhor

proposta o valor total dos produtos:

VALORES DE REFERENCIA — IFES CAMPUS LINHARES — CARDAPIO BASE

Valor o

01 |Agua mineral sem gas — garrafa 500ml R$ 2,33

02 |Café com leite — xicara ou copo com 150 a 200ml R$ 2,33

03 ggn;é 1;:)(l)’(estr?“comum e/ou expresso — xicara ou copo descartavel com RS$ 1,33

04 |Sucos naturais a base de fruta (diversos sabores) — copo 300mi R$ 4,83
LANCHES

05 |Misto quente (pao de forme ou pédo de sal com queijo e presunto) R$ 5,17

06 |Pao de queijo - 150g R$ 4,00

07 |Frutain natura e/ou salada de frutas sem adi¢éo de agucar e cremes R$ 5,33

agucarados, preparado preferencialmente com frutas da estagéo
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(porgdo minima de 200g)

Salgado assado com massa de fermento bioldgico (por¢do minima
08 |[150g de massa e minimo de 50g de recheio). Exceto recheio a base R$ 6,17
de salsicha, bacon e calabresa

Sanduiche natural com recheio que contenha proteina, legumes e

09 vegetais R$ 6,17
Bolo sem cobertura: laranja, limao, cenoura, chocolate, formigueiro,
10 ~ ; R$ 3,67
banana ou mesclado, por¢ado com aproximadamente 60g
TOTAL UNITARIO R$ 41,33

1.2.1. Nos valores acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e
indiretas decorrentes da execugao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto

da contratagio.

1.3. O presente objeto pode ser definido por padrées de desempenho e qualidade razoaveis
e objetivos, conforme exposto no parecer Plenario n° 01/2016/CNU-Decor-CGU/AGU,
sendo, portanto, enquadrado como servigo comum para fins do disposto no § 10 do art. 2°
do Decreto n°® 5.450, de 31/05/2005.

1.4. O valor anual a ser cobrado pela concessao do espago fisico objeto deste Termo de
Referéncia ¢ de R$ 17.640,00 (dezessete mil, seiscentos e quarenta reais), que
corresponde a 12 (doze) contraprestagdes mensais de R$ 1.470,00 (um mil, quatrocentos e
setenta reais), definido por avaliagao feita por profissional capacitado, conforme anexo IV -

Laudo de Avaliacado de Imovel.
2. JUSTIFICATIVA

2.1. A presente concessao destina-se a apoiar esta Instituicdo no desempenho de suas
atividades, por intermédio da oferta de lanches e refeicdes nas melhores condigcbes
possiveis quanto ao preco e a qualidade, em suas instalagcdes, onde ha expressivo fluxo de
alunos, servidores, possiveis visitantes e colaboradores eventuais que necessitam dessa

comodidade.

2.2. Além disso, o Ifes campus Linhares é uma Instituicdo de referéncia na Regido, em
funcao desse conceito torna-se um atrativo a pessoas de outras localidades que buscam um
ensino de melhor qualidade. Portanto, existem alunos que residem em varios municipios e
locais distantes; alguns deles exercem atividades de bolsas ou estagios nesta Instituicao,
necessitando se deslocar muito cedo de suas residéncias, passando o dia todo nas

dependéncias do campus, retornando somente a noite aos seus lares devido a distancia ou
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sua caréncia financeira. Da mesma forma, temos servidores com dificuldades em se
deslocar a restaurantes ou até as suas residéncias para fazer suas refeicdes (almogo).
Outra situagdo que vem reforcar a necessidade é a precariedade de cantinas, lanchonetes
ou restaurantes nas proximidades desta Instituicdo que atendam aos postulados da

seguranga sanitaria, oferecendo o minimo de qualidade no preparo de alimentos.

2.3. Outro fator que expressa a necessidade de efetivagdo do processo licitatério é o espacgo
destinado a cantina, considerando que mais recursos serao arrecadados pela Administracao
para a manutencdo dos programas institucionais, além de n&o deixar o espago sem

utilidade, para o qual foi criado.
3. FUNDAMENTO LEGAL

3.1. A forma de contratacado proposta é através da concessdo onerosa de uso, para fins
comerciais, na qual consiste em um contrato Administrativo onde o poder publico atribui a
utilizagdo exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para que o explore segundo a
sua destinagdo especifica, a qual encontra amparo na alinea “f", inciso |, do artigo 17,
combinado com o Inciso |, artigo 22 da Lei no 8.666/93, paragrafo 3° do artigo 23, artigo 54,
paragrafo 1° c/c o artigo 55 da Lei de Licitagdes, bem como o disposto na Lei no 6.120/74 e
no Art. 95 do Decreto Lei no 9.760/46.

4. LOCALIZAGAO E AREA

4.1. O local objeto dessa concessdo esta localizado no prédio do Instituto Federal de
Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo — campus Linhares, localizada a Avenida
Filogbnio Peixoto, 2.220 — Bairro: Aviso Linhares-ES - CEP 29.901-291

4.2. A area total da edificacdo é de 352,14 m?, composta por um patio coberto, banheiros
externos e area da cantina/lanchonete. Porém para a avaliagdo do bem foram consideradas
as seguintes areas: cantina/lanchonete (136,00 m?) e casa de gas (0,70 m?). Excluiu-se a
area do refeitorio por se tratar de um espaco livre e aberto a todos os usuarios do campus,

nao sendo classificada como de uso particular, conforme anexo IV.
5. QUANTITATIVO DE POTENCIAIS USUARIOS

5.1. Durante o periodo letivo do Ifes campus Linhares (fevereiro a junho e de agosto a
dezembro) estima-se um publico potencialmente usuario dos servigos de
cantina/lanchonete/restaurante, diario, de segunda a sexta-feira, de aproximadamente 930
(novecentos e trinta) pessoas, sendo 827 (oitocentos e vinte e sete) discentes, 43 (quarenta

e trés) servidores técnico-administrativos e 57 (cinquenta e sete) docentes.
6. FUNCIONAMENTO

6.1. A frequéncia a cantina é franqueada a comunidade universitaria e ao publico em geral.
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6.2. O horario de funcionamento da cantina/lanchonete/restaurante sera de 06:40 as 21:00
horas, de segunda a sexta-feira, devendo a CONCESSIONARIA manter pontualidade no
cumprimento do horario estipulado. O horario podera ser alterado em caso de necessidade,
a critério de Direcao Geral do campus, em atendimento a demanda dos usuarios e conforme
calendario académico, cabendo & CONCESSIONARIA se adequar & mudanca em até 48

(quarenta e oito) horas uteis apds a comunicagao.

6.2.1. O horario de funcionamento da CONCESSIONARIA podera ser alterado

mediante justificativa escrita e entendimento entre as partes.

6.3. Havendo demanda manifesta dos usuarios, podera ser solicitado &8 CONCESSIONARIA
o funcionamento da cantina/lanchonete/restaurante aos sabados, domingos e feriados,
através de comunicacao expressa da Administragdo do campus com no minimo de 48

(quarenta e oito) horas de antecedéncia.

6.4. Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de paralisagdo das
atividades da Instituigao), sera obrigatorio o] funcionamento da
cantina/lanchonete/restaurante, por periodo minimo de 2 (duas) horas em cada expediente,
podendo esta condicdo ser modificada em acordo com a Direcao Geral do campus, se

convier.

6.5. Qualquer alteracdo do horario de funcionamento, ampliacdo ou diversificacéo
consideravel no cardapio sé podera ocorrer, mediante prévia autorizagao da Direcao Geral
do campus, e, conforme o caso, sendo que a CONCESSIONARIA, sempre que necessario
ou exigido, devera demonstrar o dimensionamento fisico necessario para supostas

ampliagdes, bem como o programa dos investimentos propostos.
7. PRECOS

7.1. Os precos por item do cardapio minimo exigido, bem como dos itens ofertados e
propostos ndo poderdo ser superiores aos praticados no mercado da cidade onde sera

instalada a cantina/lanchonete/restaurante, objeto da concessao de uso.

7.2. A tabela de precos praticados devera ficar exposta aos usuarios, sendo que a mesma
devera ser aprovada pela Direcao Geral do campus. A Diretoria e/ou a fiscalizagao, se
necessario, podera solicitar a redugdo dos precos a qualquer época se verificada

incompatibilidade com os praticados no mercado regional.

7.3. Atendimentos especiais de lanches e refeigbes deverao ter seus precos e condi¢des de
fornecimento previamente solicitados e negociados entre a Diregdo Geral do campus e a
CONCESSIONARIA.
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7.4. A CONCESSIONARIA nao podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem

solicitados quentes ou adogados.

7.5. Os precgos dos lanches e das refeigbes poderao ser reajustados anualmente, desde que
devidamente justificados, levando-se em consideragdo o indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo - IPCA e/ou legislagao correlata, observado, também, o prego praticado

no mercado local.
8. INFRAESTRUTURA

8.1. E de responsabilidade Unica e exclusiva da CONCESSIONARIA prover os moveis,
mesas e cadeiras, equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios necessarios para a
prestacdo dos servicos porventura inexistentes na cantina, em quantidade suficiente a

proporcionar um bom atendimento.

8.2. A CONCESSIONARIA devera fornecer lixeiras com tampa mével e sacos de plasticos
no interior, para toda area do estabelecimento (interno e externo) e de acordo com as
normas de coleta seletiva, ou conforme determinado pela Diretoria do campus ou outro

competente.

8.2.1. Devido ao desgaste, as lixeiras fornecidas deverdo ser substituidas

periodicamente ou quando solicitadas pela fiscalizagao do contrato.

8.3. A concessionaria devera repor em sete dias antes do término do contrato os bens que
estiverem em quantidades e condigbes inferiores aos entregues pela CONCEDENTE no
inicio da vigéncia do contrato e promover, neste mesmo prazo, o conserto de moveis,

equipamentos e instalagdes que estiverem danificados.
9. MANUTENCAO E REPAROS

9.1. Toda manutengdo/reparo sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, devendo
ser mantidos os mesmos padrées de materiais e acabamentos, sendo que a manutencéo

abrange os seguintes itens:

a) agua/ esgoto,

b) energia (eletrodutos, conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores).
c) GLP (valvulas, conexdes, etc.)

9.2. As manutengdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos,
alheios ao uso incorreto, deverao ser avaliados pelo Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia

e Tecnologia do ES — campus Linhares e promovidos pela CONCEDENTE.
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9.3. Qualquer alteracdo ou ampliagdo que implique em obras ou modificagbes do Espaco
Fisico, objeto da concessao, podera ser executada apds a aprovagao da Direcao Geral do

campus.
10. EMPREGADOS

10.1. Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a
idade permitida por lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa saude fisica e

mental.

10.2. O pessoal necessario a execugao do servico objeto da presente concessao sera de
exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando a legislacdo trabalhista,
previdenciaria, fiscal e as normas de Seguranga e Higiene do Trabalho e as resolucdes da
ANVISA.

10.3. A CONCESSIONARIA devera manter um nimero minimo de empregados necessarios
para atender de modo satisfatério a demanda de cada turno de aula da Instituicdo. A
manutengédo de numero insuficiente de funcionarios sera objeto de notificagdo, multa e até

rescisdo contratual, aplicadas de maneira sucessiva em caso de reincidéncia.

10.4. Os empregados deverao usar uniforme apropriado, em perfeitas condigées de higiene,
predominantemente na cor branca, gorros, sapatos/ténis e demais que se fizerem

necessarios.

10.5. Ndo empregar sob qualquer regime ou alegacdo pessoas que mantenha vinculo

empregaticio com o IFES.
10.6. O empregado do caixa nao podera servir ou manipular alimentos.

10.7. Todos os empregados da CONCESSIONARIA deverdo estar credenciados junto ao
Ifes campus Linhares, o qual s6 permitira a entrada dos mesmos devidamente

credenciados.
11. DOS REQUISITOS DA CONTRATAGAO
11.1. Os requisitos da contratagcao abrangem o seguinte:

11.1.1. Para atendimento da necessidade, a CONCESSIONARIA, além de observar as
diretrizes gerais e especificas ao servigo, devera comprovar a aptidao para atender as
necessidades demandadas pela concessao. A empresa devera observar e cumprir

todas as condicdes previstas no Instrumento Convocatério da Licitagdo e seus anexos.

11.1.2. Para o atendimento da necessidade a CONCESSIONARIA devera observar

todos os aspectos necessarios para o dimensionamento da solugdo, com base nas
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informagdes que constam no Termo de Referéncia e Edital, sobretudo quanto a

necessidade de profissionais habilitados e qualificados para a prestacao do servigo.

11.1.3. E o6nus exclusivo da CONCESSIONARIA a montagem da
cantina/lanchonete/restaurante, as instalacdes necessarias e as aquisicdes de

materiais, equipamentos e outros bens para o seu devido funcionamento.

11.1.4 O espacgo cedido e suas instalagdes para funcionamento da cantina/lanchonete/
restaurante, bem como a conservagao e gastos de manutengao da estrutura ficam sob
inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA, sem direito a cobrancas futuras da
CONCEDENTE, por despesas feitas com as manutengdes da referida estrutura a titulo

de ressarcimento.

11.1.5. A CONCESSIONARIA devera manter um cardapio variado, evitando-se

repeticdo continua, monotonia alimentar e prezando pelas leis da alimentagao.

11.1.6. A CONCESSIONARIA devera fornecer os alimentos atendendo a critérios e
técnicas culinarias em conformidade com normas nutricionais apropriadas, bem como
as normas de higiene e apresentacédo dos alimentos, em especial observar o disposto
na Resolugdao RDC 216/2004.

11.1.7. Os custos de execugdo para qualquer adequagdo do imével, para
funcionamento da cantina/lanchonete/restaurante, exigida pela legislacdo vigente,
serdo suportados, exclusivamente, pela CONCESSIONARIA, desde que previamente
anuidas pela CONCEDENTE.

11.1.8. Somente poderao ser comercializados alimentos e bebidas de valor nutricional

comprovado.

11.1.9. Nao sera permitida colocagao de propagandas comerciais nas paredes ou na

area.

11.1.10. A concessionaria devera manter um estoque de produtos adequado ao bom

atendimento da demanda.

11.1.11. A CONCESSIONARIA tem por obrigagdo, seguir os critérios nutricionais,
oferecer um cardapio minimo e os produtos, conforme descrito nesse Termo de

Referéncia.

11.1.12. Na distribuicdo dos alimentos deverdo ser utilizados equipamentos

especificos para frios e quentes.

11.1.13. Nao sera permitida a venda ou exposicdo de bebidas alcodlicas na

cantina/lanchonete/restaurante, nem o comércio de produtos e substancias ilicitas.
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11.1.14. O Ifes campus Linhares podera vedar a venda de toda e qualquer mercadoria

ou produto, quando julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem;

11.1.15. A CONCESSIONARIA devera utilizar as instalagcdes concedidas pela
Administracdo do campus exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado,
correndo as suas expensas as melhorias, a conservagdo, a guarda e a manutencao

dos imoveis;

11.1.16. A manutencdo e a limpeza de instalacbes e equipamentos ficam sob a
responsabilidade exclusiva da CONCESSIONARIA, decorrentes da prestacdo do
servico, arcando a mesma com o fornecimento de material de limpeza e higiene

necessarios.

11.1.17. A CONCESSIONARIA sera responsavel pelos danos ao imdvel e bens
pertencentes a CONCEDENTE, a ela cedidos, utilizados para o funcionamento da
cantina/lanchonete/restaurante, devendo a mesma promover a substituicio e reparos

necessarios no bem danificado, arcando com todos os 6nus inerentes ao dano.

11.1.18. A CONCESSIONARIA fica obrigada a fornecer e expor o cardapio contendo

os pregos das refeicdes e demais produtos oferecidos.

11.1.19. Nao sera permitida a estocagem de quaisquer tipos de materiais e

equipamentos fora das dependéncias da cantina/lanchonete/restaurante.

11.1.20. Nao sera permitida a venda de qualquer produto sem comprovagao de origem

ou de origem duvidosa.

11.1.21. E terminantemente proibida a venda de qualquer material fora da validade,
sem especificacdo da origem, sem nota fiscal, incluindo as bebidas e alimentos sem

registro de fabricagao.

11.1.21. Se houver interesse da CONCESSIONARIA, poderdao ocorrer vendas a
crédito, sob seu controle, eximindo-se o Ifes campus Linhares de qualquer

responsabilidade por inadimpléncia dos credores.

11.1.22. Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos

precos da tabela, nem a sua cobranca a parte.

11.1.23. A CONCESSIONARIA nZo podera usar as instalagdes e equipamentos da
cantina/lanchonete/restaurante para produzir alimentos e servicos para outros

estabelecimentos localizados fora do campus.

11.1.24. A CONCESSIONARIA nzo podera oferecer qualquer outro tipo de servigo no

relacionado com a atividade fim.
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11.2. Os critérios para a qualificacdo técnica sao os seguintes:

11.2.1. Atestado de Capacidade Técnica expedida por pessoa juridica de direito
publico ou privado, comprovando que prestou, ou esta prestando servicos compativeis

com o objeto da licitagao.

11.2.1.1. Apresentar, no minimo, 2 (dois) Atestados de Capacidade Técnica,
expedidos por pessoa juridica de direito publico ou privado, comprovando que
prestou, ou esta prestando servicos compativeis com o objeto da presente

licitagao, na forma do anexo V.

11.2.2. Declaragéo de que a empresa, na forma do anexo VI (declaragao de visita
técnica), tomou conhecimento das condigbes de funcionamento da Instituigéo,
incluindo o seu recesso e férias escolares, bem como visitou o local da presente
licitacdo, em carater de inspecdo, aceitando assumir a respectiva concessiao no
estado em que se encontra para cumprimento das obrigagbes objeto da licitagao.
Assumindo, também, a realizagdo das benfeitorias necessarias para o respectivo
funcionamento (instalagdo). A visita devera ser agendada com antecedéncia minima

de 24 horas com a Comissao Especial de Licitagbes.

11.2.3. Declaracdo formal de disponibilidade de cozinha industrial, devidamente
equipada e dotada de condigbes adequadas para producao de refeicdes, e de pessoal

suficiente para o cumprimento do objeto da licitagao, na forma do anexo VII.
11.2.4. Alvara ou licenga de funcionamento da empresa.
12. DEVERES E OBRIGAGOES DA CONCESSIONARIA

12.1. Reparar todos os danos causados ao imével ou a terceiros por culpa da prépria
CONCESSIONARIA, seus empregados e prepostos.

12.2. Responder, civil e criminalmente, por todos os prejuizos, perdas e danos, que por si,
seus empregados ou prepostos causarem ao Instituto Federal de Educacado, Ciéncia e

Tecnologia do Espirito Santo - campus Linhares ou ainda, a terceiros.

12.3. Manter o espago, objeto da Concessdo Onerosa de Uso, em perfeito estado de
conservagao, seguranga, higiene e asseio, de forma a preserva-lo e restitui-lo na mais

perfeita ordem.

12.4. Fornecer os lanches, refeicdes e demais géneros alimenticios de acordo com o
estabelecido no Edital da Concorréncia e com as exigéncias da fiscalizagdo da

CONCEDENTE, seguindo, rigorosamente, as normas de higiene.
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12.5. Dar a devida destinagédo aos restos de alimentos e ao 6leo vegetal utilizado, os quais
deverdo ser descartados em recipientes apropriados e colocados para serem recolhidos

pela coleta urbana de lixo.

12.6. Atender por sua conta, risco e responsabilidade, no que se refere a
cantina/lanchonete/restaurante, todas e quaisquer intimagbes e exigéncias das autoridades
municipais, estaduais e federais, relativas a saude, higiene, seguranga, ordem publica,
obrigagbes trabalhistas e previdenciarias, respondendo pelas multas e penalidades

decorrentes de sua inobservancia.

12.7. Observar e respeitar a capacidade de carga elétrica prevista para o funcionamento da
cantina/lanchonete/restaurante. Caso essa capacidade necessite ser ampliada, devera ser
encaminhada ao Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo -
campus Linhares uma solicitagdo de aumento de carga, incluindo justificativa, para analise e

estudo de viabilidade.

12.8. Armazenar, estocar ou guardar na cantina/lanchonete/restaurante, somente os

produtos e mercadorias destinadas a serem nela comercializados diretamente.
12.9. Manter o pessoal devidamente uniformizado, em condi¢des de higiene pessoal.

12.10. Arcar com todas as despesas, inclusive o material necessario a execugao dos
servigos, mao de obra, locomogao, seguros, impostos, bem como o0s encargos e obrigagdes
sociais, trabalhistas, previdenciarias e fiscais de seus empregados, previstas na legislagéo
vigente e quaisquer outras que forem devidas, relativamente a execugéo dos servigos e aos
empregados da CONCESSIONARIA.

12.11. Dispor de mao de obra especializada e treinada para o preparo e distribuicdo dos

lanches, refeigbes e bebidas.

12.12. Responsabilizar-se pelos seus empregados, no que se refere a observagdo das
normas e procedimentos do Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Espirito

Santo - campus Linhares, quanto a seguranca interna (entrada e saida de material e

pessoal), como também as normas de seguranga do trabalho.

12.13. Restringir o acesso de pessoas estranhas nas dependéncias internas da

cantina/lanchonete/restaurante.

12.14. Atender de imediato as solicitacbes do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do Espirito Santo - campus Linhares, de substituicio de mao de obra nao
qualificada ou entendida como inadequada para prestacdo dos servicos, desde que

devidamente justificada.
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12.15. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas seus
empregados, quando em servigo, ou a terceiros por tudo quanto as leis vigentes lhes

assegurem, e pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade.
12.16. Fornecer lanches e demais produtos dentro do prazo de validade.

12.17. Providenciar, junto aos 6rgdos competentes, a obtengéo de licengas, autorizagdo de

funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais.

12.18. Garantir o funcionamento, ininterrupto, da cantina/lanchonete/restaurante,

obedecendo aos horarios estabelecidos neste Termo de Referéncia.

12.19. Manter a tabela de precos afixada em quadro, em local visivel, sempre a disposicao
da CONCEDENTE e dos consumidores.

12.20. Arcar com a despesa de consumo de gas, ficando o abastecimento, controle e

estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

12.21. Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte do representante do
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo - campus Linhares,
encarregado de acompanhar a execucéo dos servicos, prestando todos os esclarecimentos

solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas.

12.22. Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfei¢des no curso de execugao dos

servigos, a partir da ocorréncia verificada pela Fiscalizagdo da CONCEDENTE.

12.23. Responsabilizar-se pelo provimento de todo o material necessario a manutencao das

instalagcdes da cantina.

12.24. Acondicionar o lixo em sacos plasticos especificos, providenciando a retirada diaria,

de acordo com as normas sanitarias vigentes.
12.25. Instalar lixeiras na parte interna e externa da cantina/lanchonete/restaurante.

12.26. Conservar adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros

alimenticios e materiais necessarios a execugao dos servicos.

12.27. Facilitar a fiscalizacdo de 6rgaos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas,
cientificando o Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo —

campus Linhares do resultado das inspec¢des.

12.28. Manter toda a area da cantina/lanchonete/restaurante, inclusive vidros e paredes, no

mais rigoroso padrao de higiene, conservagao, limpeza e arrumagao.

12.29. Pagar pontualmente os valores que sejam de sua responsabilidade, cabendo-lhes,

também, o pagamento de impostos que recaiam sobre 0s servigos que prestar.
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12.30. Praticar os pregos acordados com o Instituto Federal de Educacgido, Ciéncia e
Tecnologia do Espirito Santo - campus Linhares (para o fornecimento dos lanches para
alunos e servidores) e compativeis com o mercado (para os demais produtos), tomando
como base outros estabelecimentos de equivalente capacidade, instalacado, localizagao e

finalidade.

12.31. Fornecer a CONCEDENTE, quando solicitado ou em qualquer época, os resultados
dos exames de sanidade fisica e mental de seus empregados, onde fique comprovado néao

serem portadores de doenga infectocontagiosa.

12.32. E vedada, no recinto da cantina/lanchonete/restaurante, a pratica quaisquer tipos de
jogos de azar, bem como venda de rifas e bilhetes, circulagao de lista e pedidos de qualquer
natureza, bem como a comercializagdo de qualquer mercadoria que n&o sejam aquelas de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.

12.33. E vedado a venda e o consumo de bebidas alcodlicas nas dependéncias do Instituto
Federal de Educagédo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo - campus Linhares, assim
como fica proibida a comercializagdo de cigarros e produtos relacionados a quaisquer tipos

de jogos de azar, na cantina/lanchonete/restaurante.

12.34. A CONCESSIONARIA devera vedar a utilizagdo, na execucdo dos servicos, de
empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comisséo ou fungéo
de confianga no 6rgao concedente, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203/2010, que

dispde sobre a vedagao do nepotismo no dmbito da Administragcao Publica Federal.
13. DEVERES E OBRIGAGOES DA CONCEDENTE

13.1. Notificar, por escrito, a ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso da execugao

dos servigos, fixando prazo para a sua corre¢ao;
13.2. Designar um fiscal, para acompanhar e fiscalizar a execugao;

13.3. Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA, na area objeto da

concessao.

13.4. Disponibilizar & CONCESSIONARIA o espaco destinado & instalacdo da

cantina/lanchonete/restaurante.

13.5. Exigir o cumprimento das normas higiénicas e sanitarias estabelecidas, assim como o

cumprimento das normas trabalhistas e previdenciarias de seus empregados.

13.6. Fornecer em tempo habil, quando for de sua responsabilidade, os dados e
esclarecimentos solicitados pela CONCESSIONARIA, referentes aos servigos relacionados

a execucéao do objeto contratual.
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13.7. Aprovar a relagcédo de produtos a serem comercializados, e precgos.

13.8. Assinar finda a concessao de uso, termo declarando que recebeu o imével limpo,

desimpedido, isentando, assim, a CONCESSIONARIA de quaisquer débitos ou obrigagdes.

13.9. Conferir, por meio da Coordenadoria de Patrimonio, ao iniciar a prestacao de servigos,
a existéncia de bens patrimoniais que possam vir a ser disponibilizados na concessao,

conferindo, também as suas condi¢des de uso e de funcionamento.
14. DA CONCESSAO DE USO

14.1. A execucdo dos servicos sera iniciada, apdés a publicacdo do extrato do Contrato,

sendo admitido um prazo maximo de 30 dias.

14.2. O valor minimo do aluguel sera definido pela Administragdo do Ifes e, constante do

Edital de licitagdo da concessao de uso, de acordo com a legislagao aplicavel.

14.3. O pagamento sera mensal, sendo o valor conforme estipulado na proposta de pregos
apresentada pelo concorrente no certame licitatorio, efetuado através de GRU (Guia de
Recolhimento Unico) até o 15° (décimo quinto) dia Gtil do més posterior ao do periodo de

competéncia do aluguel.

14.31. O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a
CONCESSIONARIA multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago,
acrescido de juros de mora de 0,3% (trés décimos por cento) ao dia, a ser

contabilizado no periodo correspondente ao atraso.

14.3.2. O ndo pagamento apoés 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem
motivo justificado e aceito pelo Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do
Espirito Santo — campus Linhares, sera aplicado as sangdes previstas no artigo 87 da
Lei n°® 8.666/93.

14.3.3. Se o atraso no pagamento por parte da CONCESSIONARIA for superior a 90

(noventa) dias, a CONCEDENTE procedera a rescisao contratual.

14.4. A CONCESSIONARIA devera efetuar o ressarcimento mensal de despesas de
consumo de energia elétrica (acrescida de 25% de ICMS) e agua, conforme medi¢gdo em
contador individual do espaco, cujos custos de aquisicdo e instalacdo serdo de
responsabilidade da CONCESSIONARIA, caso ndo haja medidor no local.

14.4.1. A empresa devera comprovar até o ultimo dia da primeira quinzena de cada

més, o pagamento da conta de energia elétrica e agua.

14.4.2. No término do contrato a empresa devera comprovar todos os pagamentos

efetuados.
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14.4.3. Na inexisténcia ou defeito dos medidores, serdo realizados calculos

estimativos de consumo realizados pela equipe de fiscalizacao.

14.5. Pode haver recomposi¢ao no valor mensal da concessado em virtude de circunstancias
ou eventos extraordinarios e imprevisiveis, que comprometam o equilibrio contratual, se
aprovado pela fiscalizagdo responsavel e autorizado pela Direcdo-Geral do Ifes campus
Linhares, mediante comprovagao de prejuizos causados por fracasso de movimentagao dos

usuarios.

14.6. Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de paralisagdes, o
valor pelo uso do espago publico decorrente da cessido onerosa podera ser reduzido pela
CONCEDENTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, em fungao da quantidade
de dias letivos no respectivo més, a fim de manter o equilibrio econémico-financeiro do

contrato com a execugao do servigo.

14.6.1. Em periodo de greve ou outras paralisacbes das atividades académicas e
administrativas da CONCEDENTE, que porventura ocorrerem, podera haver redugao
de até 90% (noventa por cento) do valor das mensalidades, se aprovado pela
fiscalizacdo responsavel e autorizado pela Dire¢cao Geral do Ifes campus Linhares,
mediante comprovagado de prejuizos causados por fracasso de movimentagdo dos

usuarios.
15. CARDAPIO MINIMO EXIGIDO DIARIAMENTE

15.1. A relagao minima de produtos a serem oferecidos diariamente sao:

BEBIDAS

01 | Agua de coco

02 | Agua mineral sem gas - copo

03 | Agua mineral sem gas - garrafa 500ml

04 | Café preto tradicional — xicara ou copo descartavel com 50 a 100ml|

05 | Café com leite — xicara ou copo com 150 a 200ml

06 | Vitaminas de frutas diversas - copo com 300ml

07 | Sucos naturais a base de frutas (diversos sabores) — copo com 300ml
LANCHES

08 | Bolos e tortas — pedacos e pote

09 | Empadas

10 | Misto quente

11 Pao de queijo

12 | P&o francés com manteiga na chapa

13 | P&o francés com presunto e queijo na chapa
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14 | Pasteis assados — sem uso de gordura vegetal hidrogenada transaturada

15 Pizza enrolada
16 Salada de frutas

17 Sanduiches naturais diversos

REFEICOES
Sistema Prato Feito — 3 tipos de pesagem (P, M e G)

Composicao basica do cardapio:
e Arroz branco
e Feijao em gréos e moido
e Farofa
e Macarrao

18 e Carnes de diversos tipos (boi, porco, frango e peixe) — pelo menos
dois tipos por refeigéo

e Ovos fritos e omeletes

e Legumes refogados

e Saladas diversas de legumes e gréaos

e Saladas cruas diversas

19 | Caldos quentes

DIVERSOS

20 Palha ltaliana

21 Picolés e sorvetes a base de frutas

22 Sobremesas caseiras a base de chocolate, leite e frutas

15.2. Todos os alimentos deverao se preparados sem o uso de:

e Banha animal
e Gordura vegetal hidrogenada (trans)
¢ Oleo reutilizado

e Temperos industrializados tipo caldo Maggi, Knorr, Sazon e outros.

15.3. Para o preparo dos lanches e bebidas deve-se utilizar principalmente ingredientes in
natura e/ou minimamente processados conforme o Guia Alimentar para a Populagio

Brasileira.

15.4. O cardapio podera sofrer alteragbes, levando-se em conta o comportamento do

publico usuario frente ao cardapio oferecido.

15.5. Venda Restrita: Balas, pirulitos, gomas de mascar; biscoitos, principalmente os
recheados; refrigerantes, sucos artificiais ou adogados; frituras como risoles, pastéis e

coxinhas; salgados com salsicha e presunto/apresuntado; salgadinhos de pacote; pipocas
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industrializadas; maionese e demais alimentos e preparagdes com altos teores de gordura

saturada, gordura trans, acgucar livre e sal (somente com autorizagdo da Concedente).

15.6. A CONCESSIONARIA devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e
municipais, higiénico-sanitarias e os procedimentos técnicos adequados a aquisigao,
estocagem, pré-preparo, acondicionamento a fim de garantir as qualidades higiénico-

sanitaria, nutritiva e sensorial das refeigoes.
15. LIMPEZA E CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

16.1. A limpeza total da cantina/lanchonete/restaurante (cozinha, area de atendimento —

interna e externa e equipamentos) devera ser diaria, sob a responsabilidade do contratado.

16.2. O material de limpeza e a retirada do lixo interno sdo de responsabilidade do

contratado.

16.3. Além das despesas com o aluguel, consumo de agua e energia, a Contratada devera
realizar, quando necessario a dedetizacdo do ambiente, limpeza de caixa de gordura,

limpeza de caixa d"agua e manutencgao predial.

16.4. O controle integrado de pragas € de responsabilidade da CONTRATADA e devera ser
realizado, pelo menos 01 (uma) vez a cada 06 (seis) meses, nos espacos destinados a
cantina/lanchonete/restaurante, quando for o caso, contra ratos, insetos voadores e
rasteiros, ou quando o Ifes campus Linhares julgar necessario. O servigo devera ser
realizado por pessoal treinado ou empresa qualificada, cuja aplicacao de produtos s6 deve
ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencgao nas instalagdes, insumos e

alimentos.

16.4.1. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizacao
deverao apresentar alvara de funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia
Sanitaria e comprovar o registro em um dos Conselhos Regionais: CREA, CRB,
CRMV, CRF, CRQ, etc.

16.4.2. As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre o uso de
inseticidas utilizados, especialmente quando a toxicidade e ao tempo de auséncia do
local, s6 podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério da Saude. Os
responsaveis pela aplicagdo destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros

equipamentos de acordo com a legislagdo em vigor.

16.4.3. A CONCESSIONARIA ficara responsavel pela preparacdo do local a ser

dedetizado e desratizado providenciando retirada de alimentos, utensilios, etc.

16.4.4. Os comprovantes de realizagdo do servico devem ser apresentados a

Fiscalizagao.
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16.5. O reservatério de agua, além de estar em perfeito estado fisico e devidamente
tampado, devera apresentar adequado estado de conservacao e higiene, devendo ser
higienizado pela CONTRATADA, conforme instrugbes da legislagdo sanitaria, em um
intervalo maximo de 06 (seis) meses, devendo ser mantidos registros da operagao. Os
comprovantes de realizagdo do servico devem ser apresentados a Fiscalizagdo. Os mesmos

procedimentos sdo esperados para a higienizagdo da caixa de gordura.
17. DA VIGENCIA E REAJUSTE

171. O contrato de Concessdo Onerosa de Uso de exploragdo comercial da
cantina/lanchonete/restaurante vigorara por 01 (um) ano a contar da assinatura do contrato,
podendo, mediante Termo Aditivo, ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, até o
limite de 60 (sessenta) meses, observando-se o disposto no inciso Il do art. 57 da Lei
8.666/93, a critério exclusivo da CONCEDENTE, e desde que haja interesse por parte da
CONCESSIONARIA, expressamente manifestado 30 (trinta) dias antes do término da

vigéncia de cada periodo.

17.1.1. No primeiro ano de vigéncia do contrato, quando da prorrogacgao, sera aplicada
a variagao do indice contratual, considerando-se a data da apresentagédo da proposta

e o ultimo indice disponivel a época do aniversario do contrato; e

17.1.2. Caso haja prorrogagdo do contrato, nos anos subsequentes, o periodo de
variagao considerado sera o da data do ultimo reajuste até o indice disponivel a época

do aniversario do contrato.

17.2. O valor da contraprestagdo mensal sera revisto anualmente e reajustado de acordo
com o indice inflacionario registrado pelo IGP-M (FGV) no periodo, e na auséncia deste pelo
INPC (IBGE), ou outro indice inflacionario de comum acordo que restabelega o equilibrio

econdmico-financeiro do valor pago pela concessao.

17.3. O valor mensal contratado continuara sendo reajustado anualmente sempre que

houver prorrogagéo contratual, nas mesmas especificagdes do item anterior.
18. DA FISCALIZACAO

18.1. A fiscalizagédo sera exercida no interesse da Administragéo e ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros, por quaisquer
irregularidades, e, na sua ocorréncia, ndo implica corresponsabilidade do Poder Publico ou

de seus agentes e prepostos.

18.2. A fiscalizagao sera exercida por um representante da CONCEDENTE denominado
Fiscal de Contrato e, no que couber pelo responsavel pelo Instituto Federal de Educacgao,

Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo — campus Linhares, observando-se o exato
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cumprimento de todas as clausulas e condi¢cdes decorrentes do contrato, anotando,
inclusive em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execug¢do do mesmo,
determinando o que for necessario a regularizagao das falhas observadas, como prevé o
artigo 67 da Lei n° 8.666/93.

18.3. As decisbes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante
deverao ser solicitadas aos seus superiores em tempo habil para a ado¢gdo das medidas

convenientes.

18.4. A CONCEDENTE reserva-se ao direito de rejeitar, no todo ou em parte, os servigos

prestados, se em desacordo com este Termo de Referéncia.

18.5. Quaisquer exigéncias da fiscalizagédo, inerentes ao objeto contratual, deverao ser
prontamente atendidas pela CONCESSIONARIA, sem 6nus para a CONCEDENTE.

18.6. A Fiscalizagdo atuara desde o inicio dos trabalhos até o final do Contrato e sera
exercida, no interesse exclusivo do Ifes campus Linhares, ndo excluindo nem reduzindo a
responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros, por qualquer

irregularidade.

18.7. A CONCEDENTE devera monitorar constantemente o nivel da qualidade dos servigos
para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para corrigir ou aplicar san¢gdes quando

verificar um viés continuo de desconformidade da prestagao do servigo a qualidade exigida.

18.8. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de
instrumentos de controle, que compreendam a mensuragao dos seguintes aspectos, quando

for o caso:

18.8.1. Os resultados alcangcados em relagdo ao contratado, com a verificagdo da

qualidade demandada;

18.8.2. Os recursos humanos empregados;

18.8.3. A qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;

18.8.4. A adequacgao dos servigos prestados a rotina de execugao estabelecida;
18.8.5. O cumprimento das demais obrigagées decorrentes do Contrato; e
18.8.6. A satisfagcao do publico usuario.

18.9. O descumprimento total ou parcial das responsabilidades assumidas pela
CONCESSIONARIA, sobretudo quanto as obrigacdes e encargos sociais e trabalhistas,
ensejara a aplicagdo de sangbes administrativas, previstas neste Contrato e na legislagéo
vigente, podendo culminar em rescisao contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da
Lei n° 8.666, de 1993.
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18.10. A Fiscalizacao tera livre acesso aos locais de trabalho da CONCESSIONARIA e ndo

permitira que execute o objeto em desacordo com as condi¢des preestabelecidas.

18.11. Nao obstante a CONCESSIONARIA seja a Unica e exclusiva responsavel pela
execucao de todo o servico, a CONCEDENTE reserva-se o direito de, sem que de qualquer
forma restrinja a plenitude desta responsabilidade, exercer a mais ampla e completa
fiscalizagdo sobre os servigos diretamente ou por meio de prepostos designados, podendo

para isso:

18.11.1. Ordenar a imediata retirada do local, bem como a substituicdo de empregado
da CONCESSIONARIA que estiver sem uniforme, que dificultar a sua fiscalizagdo ou

cuja permanéncia na area, a seu exclusivo critério, julgar inconveniente;

18.11.2. Examinar as Carteiras Profissionais dos empregados colocados a seu

servigo, para comprovar o registro de fungao profissional;

18.11.3. Solicitar & CONCESSIONARIA a substituicdo de qualquer saneante
domissanitario ou equipamento cujo uso considere prejudicial & boa conservagéo de
seus pertences, equipamentos ou instalagdes, ou ainda, que nao atendam as

necessidades;

18.11.4. Devera ser observada pela fiscalizacdo o disposto no Anexo VIII da IN
05/2017.

18.12. Da pesquisa de satisfacao

18.12.1. Sera efetuada, periodicamente, pela CONCEDENTE, pesquisa de opinido
junto a clientela da cantina/lanchonete/restaurante para avaliar o grau de satisfagao

guanto aos servicos prestados.
18.12.2. A pesquisa de satisfacdo devera ser realizada no minimo a cada 1 (um) ano.

18.12.3. A pesquisa devera ser elaborada e divulgada preferencialmente por meio de
questionarios enviados aos usuarios da cantina/lanchonete/restaurante via

correspondéncia eletrénica e/ou enquete.

18.12.4. A pesquisa de satisfagdo devera entrevistar alunos e servidores da

CONTRATANTE que utilizem os servigos prestados.

18.12.5. Avaliar-se-a em 6timo, bom, regular, ruim e péssimo os seguintes aspectos:
18.12.5.1. Qualidade dos alimentos;
18.12.5.2. Qualidade das bebidas;

18.12.5.3. Variedade do cardapio;
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18.12.5.4. Qualidade do atendimento;
18.12.5.5. Limpeza do ambiente;
18.12.5.6. Nivel geral de satisfagéo;
18.12.5.7. Outros aspectos necessarios.

18.12.6. Os itens das pesquisas de satisfacdo serdo considerados insatisfatorios
quando o somatorio de péssimo, de ruim e metade de regular for igual ou maior que

50% (cinquenta por cento).

18.12.7. Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfagao for insatisfatério, a
CONCEDENTE devera:

18.12.7.1. Indicar 8 CONCESSIONARIA os itens insatisfatérios;
18.12.7.2. Solicitar a imediata melhoria dos itens em questao.

8.1.8. Caso a pesquisa de satisfacdo apresente resultado insatisfatério em quatro ou

mais itens, a administracdo podera aplicar adverténcia e CONCESSIONARIA.

8.1.9. Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfagdo, em um periodo inferior a doze

meses, com resultado insatisfatério, a CONCEDENTE podera rescindir o contrato.
19 POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

19.1. Como possiveis critérios e praticas de sustentabilidade a serem incluidos no

Instrumento Contratual:

19.1. Os residuos podem gerar impactos ambientais imensuraveis, por isso devem ser

gerenciados, controlados e monitorados.

19.2. Adotar medidas e planos de gerenciamento que visem minimizar a geragao dos
residuos produzidos orientando seu correto acondicionamento, coleta,

armazenamento, transporte e disposigao final.

19.3. Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem

necessarios, para a execugao de servicos;

19.4. Realizar, anualmente, programa interno de treinamento de seus empregados
para reducao de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e de producdo de

residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

19.5. Fazer uso racional e eficiente de agua e energia elétrica, adotando medidas para

evitar o desperdicio, conforme disposto no art. 4°, inciso lll, do Decreto 7.746/2012.
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19.6. Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do programa

interno de separagao de residuos solidos, realizada no campus.

20. DAS SANGOES

20.1. Pela inexecucéo total ou parcial do contrato, por erro ou atraso na execugao, execugao
imperfeita, inadimplemento contratual ou quaisquer outras irregularidades a Administragéo
podera, garantida a prévia defesa, aplicar ao contratado as seguintes sangdes previstas no
art. 86 e 87 da Lei n° 8.666/93:

20.1.1. Adverténcia;

20.1.2. Multa de 0,3% (trés décimos por cento), ao dia, sobre o valor anual, da
contratagdo observado o limite de 20% (vinte por cento), se a CONCESSIONARIA nao
cumprir as obrigagcdes assumidas ou cumpri-las em desacordo com o estabelecido
neste Termo de Referéncia, salvo se advier de caso fortuito ou motivo de forga maior,

devidamente comprovado e acatado pela administragao;

20.1.3. Multa de 0,5% (meio por cento) do valor contratual por dia de atraso na

entrega/ devolugao do estabelecimento quando encerrado ou rescindido o contrato;

20.1.4. Suspensao temporaria de participar de licitacdes e impedimento de contratar
com o Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia do ES — campus Linhares,

pelo prazo de até 2 (dois) anos;

20.1.5. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cado ou até que seja
promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que
sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracéo do Instituto Federal
de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do ES — campus Linhares pelos prejuizos
resultantes e depois de decorrido o prazo da sancéo aplicada com base no subitem

anterior.

20.2. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de suspensao
de licitar, o licitante devera ser descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas

previstas no Edital, no Contrato e das demais cominagdes legais.

20.3. As penalidades previstas no presente Termo de Referéncia poderéo ser relevados, no
todo ou em parte, quando o atraso na execugédo do servigo for devidamente justificado e
comprovado pela CONCESSIONARIA, por escrito, no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis

da ocorréncia, em caso fortuito ou motivo de forga maior.

20.4. Os valores das multas aplicadas dever&o ser recolhidos a conta da Unica do Tesouro

Nacional, através de Guia de Recolhimento, fornecida pela Geréncia de Administracédo e
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Manutencédo do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do ES — campus
Linhares no prazo de 05 (cinco) dias a contar da data da notificagcdo, podendo a
administragcdo do campus cobra-las judicialmente, segundo a lei n° 6.830/80, com os

encargos correspondentes.

20.4.1. A multa sera aplicada sobre o valor do Contrato, e podera ser cobrada

juntamente com os pagamentos mensais da concessao de uso.
20.5. A aplicagao de penalidades sera feita, mediante processo administrativo especifico.

20.6. A Administracdo devera comunicar a Contratada sua intencdo de |he aplicar as
penalidades previstas no Edital ou Contrato, quando entender configurada a hipotese de
aplicagao da sangao, assegurando-lhe o direito ao contraditério e a prévia defesa, no prazo

de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir do recebimento da comunicagao.

20.6.1. Esta comunicagao devera ser feita por meio de Notificagdo (oficio ou qualquer
outro expediente administrativo), a qual devera ser entregue pessoalmente, ou pela via
postal com Aviso de Recebimento, no endereco cadastrado no SICAF, da Contratada
que ficara sujeito a penalidade a partir do decurso do prazo para apresentar as razoes

de defesa;

20.6.2. No caso de o licitante/contratado estar em local incerto e ndo sabido,
recomenda-se que a notificacdo seja feita a partir de publicagédo pelo Diario Oficial da

Unido, nos termos do paragrafo 4° do artigo 26 da Lei n® 9.784, de 1999.

20.7. As penalidades previstas neste Termo de Referéncia podem ser aplicadas, a juizo da
Administracdo, em carater alternativo, sucessivo ou cumulativo, na propor¢ao do bem
juridico administrativo lesado ou exposto a risco pela conduta omissiva ou comissiva da
empresa vencedora da licitagdo, mediante formalizagao de processo no qual é assegurado o
direito ao contraditério e a ampla defesa, atendidas, subsidiariamente, as disposi¢cdes da lei
no 8.666/93.

21. DA RESCISAO CONTRATUAL

21.1. A CONTRATANTE se reserva o direito de rescindir, unilateralmente, independente de
notificagdo ou interpelagéo judicial ou extrajudicial, o presente contrato, na ocorréncia de
qualquer situacao prevista no item anterior, bem como pelos motivos relacionados no art.
78, incisos |, Xll, Art. 79, | e art. 80 e seus respectivos incisos e paragrafos, todos da Lei n°.
8.666/93.

21.1.1. Podera, ainda, ser rescindido o presente contrato por acordo entre as partes ou

judicialmente, nos termos do art. 79, incisos Il e lll da Lei n°. 8.666/93.
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21.2. A inexecucao total ou parcial do Contrato ensejara a sua rescisao que ocorrera de
pleno direito e independentemente de interpelagdo judicial ou extrajudicial, constituindo

motivos que dispde o art. 78 da lei 8.666/93, ou quando:

a) Paralisagao na prestagdo dos servigos sem justa causa e prévia comunicagao ao
Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia — campus Linhares for superior a

10 (dez) dias consecutivos;

b) Quando as queixas da comunidade tiverem comprovagao concreta e substanciada

por sindicancia administrativa;

c) Utilizagao diversa do espago daquela estipulada neste Termo de Referéncia;
d) Dissolugéo, faléncia ou recuperagao judicial ou extrajudicial da concessionaria;
e) Atraso no pagamento superior a 3 (trés) meses;

f) Qualquer descumprimento contratual previsto em lei;

g) Atraso injustificado em iniciar as atividades assumidas na concessao de uso.

21.3. Na ocorréncia de rescis&do por conveniéncia administrativa, a CONCESSIONARIA sera

regularmente notificada, na forma da lei.
22. DA REVERSAO/DEVOLUGAO DOS BENS MOVEIS E IMOVEIS

22.1. Finda ou revogada a qualquer titulo ou tempo, a concessao onerosa de uso, devera a
CONCESSIONARIA reverter o espaco em perfeitas condicdes de uso, conservacdo e
higiene, reparando, as suas custas, qualquer dano ou defeito ocorrido, ou indenizar a
CONCEDENTE, o valor correspondente em dinheiro, a ser recolhido através da Guia de
Recolhimento da Unido, ressalvado o desgaste decorrente do uso normal e em razdo do

decurso do tempo.

22.2. Terminada a concessao onerosa de uso ou verificado o abandono do seu objeto, por
prazo superior a 10 (dez) dias, podera a CONCEDENTE promover a imediata remogao
compulséria de quaisquer bens que nao tenham sido espontaneamente retirados do local,
quer pela CONCESSIONARIA, quer por seus empregados, subordinados, prepostos,

contratantes ou terceiros.

22.2.1. Os bens poderao ser removidos pela CONCEDENTE para qualquer local, ndo
ficando responsavel, em qualquer hipotese, por quaisquer danos que a eles sejam

causados antes, durante ou depois da remogao, nem pela sua guarda e conservacao.

22.2.2. Se os bens removidos nao forem retirados do local para onde venham a ser
transferidos, dentro do prazo de 30 (trinta) dias, podera a CONCEDENTE, a seu

exclusivo critério:
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a) Doa-los a qualquer instituicdo beneficente, ou, quando de valor expressivo,

deles dispor livremente;

b) Aliena-los, devendo, nesta hipdtese, dar ingresso da quantia apurada na

receita propria da concedente.
23. GARANTIA

23.1. O adjudicatario, no prazo de dez (10) dias apds a assinatura do Termo de Contrato,
prestara garantia no valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor anual do
Contrato, que sera liberada de acordo com as condi¢des previstas neste Edital, conforme
disposto no art. 56 da Lei n° 8.666, de 1993, desde que cumpridas as obrigacoes

contratuais.

23.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a
aplicacao de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia

de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

23.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco dias) dias autoriza a Administragcao a
promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de

suas clausulas conforme dispdéem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666, de 1993.

23.2. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger

um periodo minimo de 90 dias apds o término da vigéncia contratual.
23.3. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:
23.3.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

23.3.2. Prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo

durante a execugdo do contrato;
23.3.3. Multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administragdo a contratada; e

23.3.4. Obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza, n&o

adimplidas pela contratada, quando couber.

23.4. Serao aceitas as seguintes modalidades, desde que sejam atendidas as exigéncias
dos itens abaixo: seguro-garantia, fianga bancaria e caugdao em dinheiro ou titulo da
divida publica.

23.5. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior, observada a legislagdo que rege a matéria, e conforme descrito a

seqguir:

23.5.1. Entrega da apdlice, inclusive digital, emitida por Seguradora legalmente

autorizada pela SUSEP a comercializar seguros:
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23.5.2. O seguro-garantia e suas condigdes gerais deverdo atender a CIRCULAR
SUSEP N° 477, de 30 de setembro de 2013 e seu Anexo |;

23.5.3. A apodlice tera sua validade confirmada pelo segurado por meio da consulta ao

site <https://www2.susep.gov.br/safe/menumercado/regapolices/pesquisa.asp>.

23.5.4. O seguro garantia deve prever o pagamento de multas contratuais e
contemplar Cobertura Adicional de Agbes Trabalhistas e Previdenciarias da
CONCESSIONARIA em relagdo ao contrato.

23.5.5. O seguro-garantia devera prever o atendimento do Edital e seus anexos como
condicdo geral. Em caso de impossibilidade de atendimento, devera haver expressa

justificativa a ser aceita pela Autarquia.

23.5.5.1. Na apdlice mencionada deverdo constar, no minimo, as seguintes

informacgdes:

23.5.5.1.1.1. Numero completo da licitacdo ou, quando se tratar de

aditamento, o numero do Contrato;

23.5.5.1.1.2. Objeto a ser contratado, especificado no Edital;
23.5.5.1.1.3. Nome e numero do CNPJ do SEGURADO (IFES);
23.5.5.1.1.4. Nome e numero do CNPJ do emitente (Seguradora);

23.5.5.1.1.5. Nome e nimero do CNPJ da CONCESSIONARIA (Tomadora

da apdlice).

23.5.5.2. A garantia do Seguro Garantia somente sera liberada ou restituida
apos a execugao do contrato, em consonancia com o disposto no paragrafo 4°
do artigo 56 da Lei N° 8.666/1993, e sua extingao se comprovara pelo término do

contrato, além das hipoteses abaixo previstas:

I — quando o objeto do contrato principal garantido pela apdlice for
definitivamente realizado mediante termo ou declaragao assinada pelo segurado

ou devolugao da apdlice;
Il — quando o segurado e a seguradora assim o acordarem;

Il — quando o pagamento da indenizagdo ao segurado atingir o limite maximo de

garantia da apdlice;

23.6. A Carta de Fiancga devera ser fornecida por estabelecimento bancario, devidamente
registrada em cartorio de registro de titulos e documentos, conforme determinado pela Lei
6.015/73, art. 130, acompanhada de:

Termo de Referéncia - Pregéo Eletrénico XX/XXXX — Processo administrativo n® 23155.000037/2021-62 25



23.6.1. Copia autenticada do estatuto social do banco;
23.6.2. Copia autenticada da assembleia que elegeu a ultima diretoria do banco;

23.6.3. Copia autenticada do instrumento de procuragao, em se tratando de procurador

do banco;

23.6.4. Reconhecimento de firmas das assinaturas constantes da carta de fianga,

quando couber.

23.7. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa

renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cdédigo Civil.

23.8. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da CONCEDENTE, em conta

especifica na Caixa Econémica Federal, com corregdo monetaria.

23.8.1. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido
emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de
liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos

seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

23.8.2. Os Titulos da Divida Publica serao admitidos desde que emitidos pelo Tesouro
Nacional e custodiados na CETIP - Central de Custddia e Liquidacdo Financeira de
Titulos, sob a fiscalizagdo do Banco Central do Brasil, ou junto a instituicdes
financeiras, sob as regras do SELIC - Sistema Especial de Liquidez e Custddia de
Titulos Publicos Federais. Devem, ainda, ser revestidos de liquidez livremente
negociados no mercado de valores mobiliarios, e, ainda, sua titularidade estar gravada
em nome da EMPRESA CONTRATADA;

23.9. No caso de alteracao do valor do contrato, ou prorrogacédo de sua vigéncia, a garantia

devera ser readequada ou renovada nas mesmas condigoes.

23.10. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigagdo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de 10

(dez) dias, contados da data em que for notificada.

23.11. A Contratante ndo executara a garantia na ocorréncia de uma ou mais das seguintes

hipoteses:
23.11.1. Caso fortuito ou for¢ca maior;

23.11.2. Descumprimento das obrigagdes pelo contratado decorrentes de atos ou fatos

praticados pela Contratante;
23.11.3. Atos ilicitos dolosos praticados por servidores da Contratante.
23.11.4. Nao serdo aceitas garantias que incluam outras isen¢des de responsabilidade

Termo de Referéncia — Preg&o Eletronico XX/XXXX — Processo administrativo n° 23155.000037/2021-62 26



gue nao as previstas no item anterior.

23.12. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a

matéria.
23.13. Sera considerada extinta a garantia:

23.13.1. Com a devolugao da apdlice, carta fianga ou autorizacao para o levantamento
de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaragcdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada

cumpriu todas as clausulas do contrato;

23.13.2. No prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a
Administragdo nao comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera

ampliado, nos termos da comunicagao.
24. CRITERIOS DE SELEGCAO DO FORNECEDOR

24.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as

usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no Edital.

24.2. Os critérios de qualificagdo econémica a serem atendidos pelo fornecedor estdo

previstos no Edital.

24.3. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor estao previstos
no Edital.

24.4. Os critérios de aceitabilidade de precgos serao:

24.4.1. O critério de julgamento adotado sera o menor preco GLOBAL, observadas as

exigéncias contidas no Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

24.4.2. Devera ser observado o prego maximo por item, para efeito de classificacao da
proposta, que obedecera aos critérios e valores apresentados no Iltem 1.3 do Termo

de Referéncia.
24.5. Valor Global da Proposta: valor global em algarismos e por extenso.
24.6. Valores unitarios: conforme Item 1.3.
24.7. O critério de julgamento da proposta € o menor preco global.
24.8. As regras de desempate entre propostas sao as discriminadas no edital.
25. DA SUBCONTRATAGAO
25.1. Ndo sera admitida a subcontratagédo do objeto licitatorio.

26. ALTERAGAO SUBJETIVA
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26.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢oes
do contrato; ndo haja prejuizo a execug¢do do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa

da Administracao a continuidade do contrato.
27. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

27.1. O valor mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA, pelo uso do espaco publico
decorrente da cessdo onerosa do imovel, sera de R$ 1.470,00 (um mil, quatrocentos e

setenta reais), acrescido o consumo de agua e energia elétrica.

27.2. Tal valor foi obtido a partir de avaliagao realizada por profissional capacitado, conforme

anexo |V — Laudo de Avaliagdo de Imével.

27.3. A CONCESSIONARIA devera oferecer em todos os meses do ano, pelo menos

produtos listados no item 1.3 no espaco que sera concedido.

27.4. Os valores de referéncia foram obtidos mediante pesquisa de mercado realizada em
estabelecimentos da regido, que atuam na modalidade de concessionaria de alimentacgéo,

com a utilizagdo de no minimo 03 (trés) precos na obtengao das médias.
28. DOS RECURSOS ORGCAMENTARIOS

28.1. Nao havera, para o Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Espirito

Santo campus Sao Mateus, despesa decorrente da execugao do objeto deste contrato.

28.2. O contrato de concessdo de uso de area nao sera custeado com recursos do
Orcamento Geral da Unido, mas, sim, com receitas obtidas pela cessionaria em fungéo da

prestacao dos servigos de Cantina.
29. DISPOSIGOES GERAIS
29.1. Pretende-se com a contratagao desse servigo:
29.1.1. Atender a demanda da comunidade do campus, buscando oferecer lanches e

refeicbes com a qualidade exigida pelas normas sanitarias de ambito federal, estadual

€ municipal, e a precos moédicos;

29.1.2. Estimular a¢des de educacgdo alimentar, gerando novas praticas e habitos
alimentares saudaveis, colaborando com a eficiéncia no processo ensino-
aprendizagem; promovendo ainda, um espaco de convivéncia e integracdo dos

usuarios.

29.1.3. Contribuir para a saude de toda comunidade académica, uma vez que diversos
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estudos demonstram a importancia de se alimentar de forma fracionada a cada trés

horas, evitando disturbios metabdlicos e priorizando os habitos saudaveis.

29.1.4. Evitar o deslocamento desnecessario para alimentagdo, gerando economia em

varios aspectos e maior comodidade para os usuarios do Instituto.

29.1.5. Satisfagao do publico em geral mediante a oferta com qualidade dos servigos

prestados.

Linhares — ES, 31 de janeiro de 2022.

Equipe de Planejamento da Contratagao

Portaria n° 20, de 25 de janeiro de 2021

Joceli Chiabai Giuberti — SIAPE: 1918564
Julcimar Guerra do Nascimento — SIAPE: 1918581
Valdemar de Moura Costa — SIAPE: 2325713
Rafael Vaccari — SIAPE: 1589070
Alberione dos Santos — SIAPE: 1959277
Giovanni D’Assuncao Silva — SIAPE: 1168513
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